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Olio EVO nel cuore di Veronafiere

Sono tre gli appuntamenti che Veronafiere ha inserito nel calendario 2021 per riaprire il
confronto tra I'agroalimentare di qualita e i mercati nazionali e internazionali. Protagonista
Sol&Agrifood, attraverso il Concorso Internazionale Sol d’Oro (16/21 giugno 2021), gli
EvooDays - Forum di formazione e informazione della filiera oleicola (21/22 giugno 2021) e
Sol&Agrifood Special Edition, (17/19 ottobre 2021).

Concorso Internazionale Sol d’Oro - Conferma il suo valore il concorso internazionale nato nel
2002 con lo scopo di evidenziare i migliori oli extravergine di oliva prodotti principalmente nel
bacino del Mediterraneo. La giuria composta da panelist internazionali guidata da Marino
Giorgetti, capo panel di Sol d’Oro fin dalla sua prima edizione, sara all’opera dal 16 al 21
giugno. Tre le categorie in concorso: Extravergini, Monovarietali e Biologici; sono ammessi
tutti gli oli d'oliva extravergini italiani ed esteri prodotti e commercializzati da aziende e
frantoi che dimostrino di produrre un quantitativo minimo di 1.500 litri, o equivalente
produzione, per ciascun olio inviato. Chi produce e commercializza un olio in un quantitativo
da 500 a 1.499 litri puo partecipare nella categoria Absolute Beginners. Regolamento e
iscrizione al link. | risultati saranno annunciati lunedi 21 giugno, durante la prima giornata
degli Evoo Days: nella seconda giornata e in calendario una degustazione guidata “en
primeur”, dedicata a giornalisti di settore e partecipanti al forum. La cerimonia di
premiazione si terra nel corso di Sol&Agrifood Special Edition (17/19 ottobre 2021).

Evoo Days - La quarta edizione degli Evoo Days si terra in edizione fisica e digitale il 21-22
giugno 2021. Il Forum, all’avanguardia come strumento di aggiornamento sulla filiera dell’olio
extravergine di oliva, ha I'obiettivo di mettere a disposizione degli operatori del settore uno
spazio dedicato per la formazione con speaker di fama internazionale. | relatori saranno
protagonisti di un ricco programma di seminari e di uno spazio di confronto importante per
arricchire il proprio patrimonio professionale, informarsi sui trend di consumo in Italia e
all’estero e migliorare il business d’impresa. Nella prima giornata saranno affrontate le
tematiche relative all’alternanza di produzione dell'olivo, le norme che regolano
I’etichettatura dell’olio extra vergine di oliva e come mettersi al sicuro dalle contestazioni.
Nel corso della seconda giornata si parlera di come raccontare e raccontarsi su internet e
come aprire un e-commerce per vendere in rete.

Sol&Agrifood Special Edition - Un nuovo progetto, un appuntamento b2b in presenza e sicuro,
pensato e posizionato strategicamente. Nuovi spazi e contatti esclusivi con buyer provenienti
dall'ltalia e dall’estero. Sono questi i punti focali dell’edizione ‘smart’ di Sol&Agrifood 2021
(da domenica 17 a martedi 19 ottobre, in concomitanza con quella di Vinitaly Special Edition),
essenziale ed efficace, nell’adozione nuova delle aree espositive della fiera, nel ‘contatto’ tra
gli operatori, il tutto nel rispetto delle normative vigenti. La manifestazione si svolgera in
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presenza nel quartiere fieristico di Veronafiere. Agli espositori verranno offerte aree
preallestite chiavi-in-mano, comprensive di servizi. L'evento sara esclusivamente
professionale, con ingresso riservato agli operatori del settore. Veronafiere, con ICE-Agenzia
e ministero degli Affari esteri e della Cooperazione internazionale, € gia al lavoro per
permettere I'arrivo di buyer selezionati dall’estero.

Tre appuntamenti in preparazione della 262 edizione di Sol&Agrifood, Rassegna
dell’Agroalimentare di Qualita, in calendario a Verona dal 10 al 13 aprile 2022.

FONTE: TEATRO NATURALE
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