
Associazione Nazionale Città dell'Olio - Villa Parigini Strada di Basciano, 22 - 53035 Monteriggioni (Si)
P.IVA 00883360703 - Tel +39 0577 329109 - Fax + 39 0577 326042 - info@cittadellolio.it - cittadellolio@pec.it

Pag. 1

NEWS - 03 APRILE 2019

FrantOlio 2019 ai nastri di partenza. Al
Comune di Vittorito sarà consegnata la
bandiera delle Città dell’Olio

Domenica 28 aprile dalle 16.00 in poi, si terrà nel Comune di Vittorito la XIII Edizione di “FrantOlio”
dedicata alla valorizzazione dell’olio della Valle Peligna in provincia dell’Aquila. La prima parte della
manifestazione è dedicata ad un convegno per analizzare la situazione dell’olivicoltura, i suoi problemi e
le  sue  prospettive;  la  seconda  parte,  invece,  è  dedicata  al  concorso  “Buon  Olio  Peligno”  con  la
premiazione dei migliori cinque campioni di olio extra vergine prodotto sul nostro territorio, le cui analisi
vengono affidate alle strutture preposte dei tecnici dell’assessorato regionale all’agricoltura. L’iniziativa
promossa negli anni dai vari comuni che a rotazione l’hanno ospitata, è l’appuntamento più importante
del settore. Negli anni, grazie ai consigli di tecnici ed esperti, “FrantOlio” ha consentito un sensibile
miglioramento del prodotto, grazie al quale, l’olio extravergine del territorio ha ottenuto riconoscimenti e
premi importanti in Abruzzo e in Italia. Negli ultimi anni vengono coinvolte anche le scuole del Comune
ospitante, con visite didattiche sul campo nel mese di raccolta e molitura delle olive, e l’esposizione di
elaborati durante la giornata conclusiva. La manifestazione “FrantOlio” coinvolge circa 350 produttori
della Valle Peligna, oltre ai frantoiani, tecnici del settore, sindaci ed istituzioni provinciali e regionali.
L’edizione di quest’anno, si aprirà con la cerimonia di consegna della bandiera delle Città dell’Olio al
Comune di  Vittorito,  che  entrerà  così  a  far  parte  della  prestigiosa  associazione.  In  considerazione
dell’importanza della manifestazione “FrantOlio”.

Tutto lo storico delle edizioni si può consultare su www.buonoliopeligno.it. 
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