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LDOLIG EXTRAVERGINE DI OLIVA SEGGIAND DIOP

Per informazioni e prenotazioni
CONSORZIO TUTELA OLIO SEGCIANO DOP
Localita Colonia - 58031 Arcidosso (GR) - ltalia
Tel. (+39) 0564 965259 - Fax (+39) 0564 965202
segreteria(@consorzioolioseggiana.it -
Consorzio Tutela Olio Seggiano DOP
www.consorzioolioseggiano.it

E SERVIZIO NAVETTA GRATUITO
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Cena di Gala Monte Amiata

al Castello di Potentino



SABATO 21 APRILE

ore 9.30. Ex Municipio, primo piano » P.zza Umberto | =
Esposizione e degustazione aperta al pubblico, a cura delle
aziende certificatrici, dei dieci oli extravergine di oliva Seggiano
DOP. - Olecteca, piano terra + P.zza Umberte | > Apertura
corner shop + P.zza La Fonte > Apertura book shop su paesag-
gio, arte e cultura locale.

ore 9.30 « P.zza Umberto « Piazzetta del Cisternone >
Apertura del Fuori Olearie. Degustazione e vendita di vino,
olio extravergine di oliva IGP Toscano e Biologico, miele,
formaggi, carbone di faggio dell’Amiata e tanti altri prodotti.

ore 9.45 « Piazzetta del Cisternone > CGmgnu

SEGGIANO DOP: LA COSTRUZIONE DEL PAESAGGIO
RURALE DELL'OLIO. FRA PATRIMONIO CULTURALE,
IDENTITA LOCALE, AMBIENTE, ECONOMIA E
MARKETING TERRITORIALE.

Saluti del Sindaco di Seggiano Ing. Gianpiero Secco

Saluti del Presidente del Consorzio olio extravergine di oliva
Seggiann DOP Luciano Gigﬁntti

Interventi:

Mauro Agnoletti > Dipartimento di gestione dei sistemi Agrari,
Alimentari e Forestali - Universita di Firenze

Gianluca Bruneri > Dipartimento di scienze Agrarie,
Alimentari e Agm—ﬁmbientaﬁ - Universita di Pisa

DOMENICA 22 APRILE

ore 9.30 . Ex Municipie, prime piano - P.zza Umberta | >
Esposizione e degustazione aperta al pubblico, a cura delle
aziende certificatrici, dei dieci oli extravergine di oliva Seggiano
DOP. - Oleoteca, Fi.‘mu terra + P.zza Umberto | > Apertura
corner shop + P.zza La Fonte > Apertura book shop su paesaggio,
arte e cultura locale.

ore 9.30 « P.zza Umberto | Piazzetta del Cisternone »
Apertura del Fuori Olearie. Degustaziune e vendita di vino,
olio extravergine di oliva IGP Toscano e Biclogico, miele,
formaggi, carbone di faggio dell’Amiata e tanti altri prodotti.

ore 9.45 « Piazzetta del Cisternone » Cnnvegnu

TERRITORIO E INSEDIAMENTI DI SEGGIANOE
DELLAMIATA NEI SECOLI

Introduzione dell' Aw. Daniele Rossi - Fondazione Le Radici di Seggiano
Relatori: Dott. Sam Scaramucei, Prof. Mareo Pistoi,
Prof. Enzo Fazzi, Arch. Nello Nanni

Antonio Balenzano > Direttore Associazione Mazionale Citta
dell'Olic.

Sveva Di Martino > Museo Le Radici di Seggiano

Francesco Di Jacovo > Dipartimento di scienze veterinarie -
Universita di Pisa

Miranda Brugi > Sindaco del comune di Sempmnianu
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In caso di rnﬂltnmp-u il convegno si terra presso L'Ex Munlmplu,
piano secondo

ore 16.00 « Piazzetta del Cisternone > Presentazione
Presentazione e raccolta preade;fnnf al corso di Prime e

Secondo Livelle AICOO, Sommelier dell’alio.

ore 20.30 « Castello di Potentine > Cena di gala

Saluti della Famig“a Green. A SEEUiFE‘ cena a cura delle Chef
Fabio Mﬂg:'nf del ristorante La Scottig!ia di Pescina. Le piet.anxe
saranno accompagnate da una selezioni di vini del terriorio di
Seggiano servita dai sommelier AlS Grosseto e dall'olio extra-
vergine di aliva Seggianu DOP raccontato dall'AlICOO di Siena.
Costo della cena: € 45,00 a persona.

ore 17.00 « Podere Montale > chiusura Evente
Saluti, ringraziamenti e arrivederci ad Olearie 2019 con assagl
divine, clic e Fmdottf locali.

& Per tutta la durata dell'evento sara posﬁib”e visitare i| Museo
dell'Olio di Seggiano o i| Giardine di arte contemporanea di
Daniel Spoerri con un unice b!.g“-‘_*t to del coste di € 5,00

E Ferlo spostamente tra il museo el Giardine & previsto un
servizio navetta grntuitn

N Sara possibile inoltre pranzare e cenare nei ristoranti del ter-
ritorio comunale di Seggian{: con menu dedicate ad Olearie

2018 e all'slio Extravergihe di aliva Seggiano DOP,
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