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Cotronei è Città dell’Olio
VOTO UNANIME DEL CONSIGLIO COMUNALE.  SODDISFAZIONE DEL SINDACO
NICOLA BELCASTRO
Cotronei è Città dell’Olio. Il Consiglio comunale della città calabra in provincia di Crotone ha votato all’unanimità
l’adesione ufficiale all’Associazione Nazionale Città dell’Olio. La notizia è stata diffusa oggi in occasione del Premio
Giulio VERGA, evento dedicato al mondo dell’olivicoltura dell’intero Mezzogiorno, atteso appuntamento che si
rinnova  da  ormai  6  anni,  solo  una  delle  tante  espressioni  di  un  percorso  di  sviluppo  sostenibile  che
l’Amministrazione Comunale vuole continuare a seguire. “La bussola è quella della valorizzazione delle produzioni
di qualità, della sensibilizzazione al consumo ed utilizzo dell’evo locale, dell’educazione alimentare da promuovere
dal basso a partire dalle scuole, della parallela promozione del patrimonio culturale, artistico e paesaggistico”. È
quanto dichiara il Sindaco Nicola Belcastro esprimendo soddisfazione per l’approvazione unanime registrata dal
Consiglio Comunale che nei giorni scorsi ha deciso l’adesione ufficiale all’Associazione nazionale Città dell’Olio, di
cui si condividono metodi, contenuti ed obiettivi. Aumenta il numero delle Città dell’Olio calabresi. Con Cotronei
salgono a 12. “L’adesione al prestigioso sodalizio – sottolinea il Primo Cittadino – per una realtà come quella di
Cotronei  che  della  produzione  di  extravergine  d’oliva  fa  una  delle  sue  principali  leve  strategiche,  significa  dare
risposte e offrire maggiori opportunità per quanti operano nel settore e contribuiscono a portare alta la bandiera
della qualità. Per lo più giovani che hanno investito e che continuano ad investire nella terra e che hanno le carte
in  regola  per  vincere  la  sfida  della   commercializzazione  e  l’internazionalizzazione  dell’extravergine  regionale  di
qualità, partendo dalla distintività, riconoscibilità, prezzo e tecniche di produzione e conservazione, con particolare
attenzione ai contenitori”. 


